
 ZUM 
SCHWARZEN 

   BÄREN  

' OSTERK ARTE  ,

WÜRZIGE BÄRLAUCHCREMESUPPE
mit Kartoffeln und gerösteten Pinienkernen, dazu ofenfrisches

Baguette | wahlweise mit gebratenen Garnelen

GESCHMORTE CHAMPIGNONS VEGAN

mit Rote Bete, Petersilienwurzel und Steckrübe  
in Riesling-Hafercremesoße, dazu knusprige Kartoffelpuffer

ZARTE RIPPCHEN
VOM WEIDEWONNELAMM

an knusprigen Kartoffelecken,
dazu Karotten-Krautsalat in Petersilien-Sauerrahm

DEFTIGES WILDSCHWEINRAGOUT
AUS DEM THÜRINGER WALD

mit Rhabarber-Karotten und Petersilienwurzel in kräftiger
Wacholdersoße, dazu Wellenbandnudeln

CRÈME BRÛLÉE
karamellisiert mit braunem Rohrzucker an Rhabarberkompott,

garniert mit frischer Minze
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JETZT FÜR 

OSTERN
RESERVIEREN!

info@schwarzer-baer.de

Tel. 0 36 43 · 877 67 48


